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. Klinikenservice
{ & Gastronomie
Speisekarte
L
* 21.09.2020 - 24.09.2020
| Montag | Az || Dienstag | Az || Mittwoch | Az || Donnerstag | Az |
Menu 1
KH (9): BE: 0,0 KH (9): BE: 0,0 KH (9): BE: 0,0 KH (g): BE: 0,0
Gemiiselasagne el Ofenfrische Pinsa "Caprese” | aaure/mma Spaghetti ac Tortellini gefullt mit Frischkéase | vamaiscs
mit Napolisol3e 20/3 mit Rohkostsalat a7 mit Sojabolognese 7%7/':;/}1/?7/ mit Spinatsol3e 3/7/6/)
Mora dazu Tomaten-Gurkensalat L geriebenem Kase G gemischter Salat 8a/1')
i . .
gemischter Salat 8a/1/) Hausdressing c/ap
Hausdressing c/6h
KH (g): 47,5 BE: 4,0 KH (g): 1,8 BE: 0,1 KH (g): 36,9 BE: 3,1 KH (g): 102,7 BE: 8,6
Obst der Saison Milchdessertspeise 1,5% Obst der Saison Tagesdessert
KH (9): BE: 0,0 KH (g): BE: 0,0 KH (9): BE: 0,0 KH (g): BE: 0,0

AlZ= Allergene und Zusatzstoffe

1 mit Phosphat, 2a mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstérker, 7 mit Farbstoff, 8a mit SuBungsmittel(n), A Gluten, A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Khorasan-Weizen (Kamut), A7 Weizenarten, C
Eier, F Soja, G Milch/Lactose, H Schalenfriichte, H4 Kaschuniisse, | Sellerie, J Senf, L enthalt Schwefeldioxid/Sulfite
(” = Allergene kénnen in Spuren enthalten sein)

@ enthalt Rind o enthélt Schwein o enthélt Geflugel o enthalt Lamm/ Schaf e enthalt Fisch @ vegetarisch

WIR WUNSCHEN EINEN GUTEN APPETIT

Verpflegungsbetriebe Klinikum Ludwigsburg Servicenummer: Tel. 07141 / 99-96252



